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AGRICOLTURA 


SULLA COLTIVAZIONE DEL FRUMENTO 
H Curato e Giovanni 


{ Conversazione ). 


- CUR. Che s' intende, compare? E questa 
la terra che avete preparata a frumento ? 
giov. Reverendissimo sì, che non le pare 
preparata a dovere? i 
cur. Io domando a voi, Giovanni mio, se 
un campo che mostra intatte queste zolle 
così dure e così grandi, possa dirsi ben 
preparato per una semina? 
ciov. E che vuole ch'io le dica? Vedo bene 
che la terra non è macinata com'eliu sem» 


pre ci raccomanda ; ma d'altra parte io 
sfido qualunque altro contadino a far me- 
glio coi nostri istrumenti aratorii. 

cur, Certo che con l’aratro che quisi usa 
con quel vomere largo e a doppio taglio e 
con quell’ali diritte nonsi può nè arare pro- 
fondo, nè ben sovversare it terreno facen 
do che in ogni sua parte venga rotto e 
stritolato. Ma perchè dunque ostinarvi ud 
adoperare un sì cattivo arnese, mentre 
avete sotto gli occhi quello del vostro pa- 
drone che lavora si bene la terra, e con 
una forza minore di quella che è uucessa- 
ria al vostro aratro? 

Giov. Perchè sono uso 8a lavorare con 
questo, e perchè mi pare che l’adoperarsi 
a sminuzzare ogni zolla, e soprattutto « 
smovere la terra molto in sotto sia fatica 
gettata, dacchè mi vien detto che sì può 
seminare il grano senza nè arare nè erpi- 
care, nè concimare; la qual cosa-ssutà una 
di quelle tante fiabe che si narrano; ma 
se non altro vuol dire che si è riconosciu- 
to non essere tanto necessari come si ere- 
deva, i lavori profondi e ripetuti. 

cur. Ciò che vi fu detto non è già una 
ciantia, e solo che andiate al podere delta 
Torricella presso Morsano vedrete un cam- 
po intero della nostra misura seminato «a 
questa nuova maniera, ‘e vedrete il fru- 
mento già bello e cresciuto un mezzo pie 
de sopra il fondo compatto di un prato a 
cui fu tolta Îa cottica erbosa, sostituendole 
uno strato di paglia. 

giov. Dunque è vero che è inutile if far 
tanti lavori alla terra, e inutile perfino 
concimaria, se il grano si sviluppa e cresce 




















all'altezza. 
chevuol dir ciò... |. =. 
dire che quella paglia può ser- 





virej e servirà. certamente, a-varii offizj | 


indisperisabili alla.vegetaZione del grano, 
Intanto" essa ne protegge le radici tanto 
dal soverchio ardore dei soli estivi, quan- 
to dai geli dell'inverno; conserva loro la 
necessaria umidità che ‘sì raccoglie sotto 
essa per effetto delle piogge, delle nevi e 


+ delle rugiade: e poi dovendo .necessaria= 


mente subire una lenta. decomposizione, 
esposta com’ è alle influenze dell'aria, e al- 
l’azione vitale, e direì quasi digestiva del- 
le radici, essa offre alla nutrizione della 
pianta quegli:elementi:che sono propria- 
mente necessarii alla. di lei costituzione, 
Quindi non si può dire che quel frumento 
vegeti senza coltura, mentre nella paglia 
che infracidisce trova un concime il più 
‘omogeneo; 

ciov. Ebbene.non si potrà dire che quel 
frumento venga: senza concime, ma si do- 
vrà:dire certamente che non è punto ne- 
cessario.che la terra sia soffice; e quindi 
ogni. piccolo lavoro, dacchè si può farne 
anche senza; è affatto soverchio. 

cur. Badate, Giovanni, che il vostro ra- 
gioriamento non è giusto, e parte da un 
supposto falso, ed opposto alla teoria e alla 
pratica di tutti i tempi. È 

ciov. Che cosa crede ella ch'io sup- 
ponga?, 

«+ cur È chiaro che voi supponete che le 
radici delle piante non servano che di so- 
stegno alle medesime, e non già di organo 
nutritivo. ».: i 

crov. Io ho sempre ritenuto veramente 
che le radici siano per le piante quello che 
è la bocca e lo stomaco pegli animali; ma 
sentendo da lei che una pianta può vege- 
tare senza metter radici nella terra, ho 
dimandato a me stesso: a che servono 
dunque le radici? 
cur, E vi siete risposto che le non ser- 
vone che a tener ritta la pianta come i 
piedi servono agli animali? 
giov. Faccia conto. 
cur. lo invece tiro tutt! altra conseguen- 
za, Il fatto che vi ho narrato del frumento 
seminato senza aratura nè erpicatura, 
rova la somma importanza di lavorar ben 
Base le terre, affinchè si rendano atte 
quant'è possibile a ricevere nel foro seno 
gli influssi dell’ammosfera. 
giov. Oh questa è bella davvero! 


«gianti delle 







- cun. Ora ve ne convinco. Che le radici 
siano organi essenziali alla nutrizione del- 


“le piante; la è cosa di cui non si può du- 


bitare menomamente: resterebbe solo a 
decidersi se esse ricevano l’alimento dalla 
terra, oppure dall’ammosfera, come lo ri- 
cevono le foglie, e tutte le parti verdeg- 
iante che sono fuori della 
terra. Secondo, alcuni non è ché il sole, 


e T ammosfera co’ suoi elemetti, c colle 


meteore ingenerate nel suo seno, che a- 
limentano le piante; secondo altri si vuo- 
le che anche la terra somministri loro 
dei materiali solidi capaci di essere assi- 
Milati ad esse. Lasciamo ora la questio- 
ne indecisa, e ammettiamo per un mo- 
mento che la terra non somministri co- 
sa alcuna di suo, e non serva che a con- 
tenere le radici delle piante, e a fis- 
Sarle nel suo grembo. Ciò posto voi vede- 
te subito la necessità che il terreno sia al- 
meno fisicamente costituito in modo da 
permettere che le radici sentano tutte le 
benigne influenze del cielo , difendendole 
nello stesso tempo dagli cecessi del calore 
c dell’umido. È chiaro che la terra deve 
essere soffice come una spugna affinchè si 
renda permeabile all'aria ed all’acqua, al- 
trimenti è meglio che le radici sieno fuori 
della terra. Ora la paglia che copre il gra- 
no secondo quel nuovo metodo di semi- 
nar il frumento, difende le radici dalla 
soverchia azione diretta dei raggi solari, 
mantiene il calore della terra, si lascia 
penetrare dalle piogge, e dalle rugiade, e 
senza trattener l’acqua in tanta quantità 
che ie radici vi affoghino, conserva intor- 
no di esse quell’ umidità che è. bastante ai 
loro bisogni. In una parola essa fa l’ uffi- 
cio stesso che farebbe un terreno molto 
diviso e reso leggero e soffice da conve- 
nienti bonificazioni e lavori. L’ avete capi- 
ta, compare? 

ciov. Se l'ho capita? e come! Non c'è 
che dire. E poi si vede e s'è sempre visto, 
che quanto più è lavorato il terreno e più 
vi prospera ogni pianta. Però Ella ha det- 
to benissimo che il fatto del frumento che 
vegeta a maraviglia sopra un suolo com- 
paîto come un’aja, protetto soltanto da 
un leggero strato di paglia, prova non già 
che sia.indifferente favorar paco o molto 
le terre, ma che o bisogna lavorarle bene, 
o è meglio seminar sopra terra che sep- 
pellire la semente in un terreno mal lavo- 
rato e che non permetta alle radici di e- 
stendersi liberamente, e di sentire i bene- 
fizi dell’ umidità e del calore. Ma dica, di 
grazia, giacchè si può raccogliere frumen- 
to anche senza adoperare nè vanga nè ax 














IR 


ratro nè erpico, ron sarebbe miglior con- | 


siglio abbracciare questo ‘nuovo metodo, 


e tanti sudori? E 


* che tenersi all antico ‘che esige tante cure’ 


cun. Su questo ‘non posso rispondervi, 


perchè: le nuove esperienze non sono ‘an- 
corà ‘abbastanza mature ‘per farci abban= 
donare ‘una pratica ‘consacrata dai secoli, 
é dal consenso di tutti gli agricoltori. Per= 
ciò atteniamoci a questa finchè fatti mu- 
merosi ‘e ‘costanti ‘ci provino la bontà e la 
convenienza d’un metodo clie sarebbé una 
vera riforma dell’agricoltara come lo han- 
no detto i sifnori Bernard e Paillard che 
rie furono gl’ inventori. Quindi, mio caro 
‘ Giovanni, non vi stancate di rompere i 
vostri campi se volete avere un generoso 
compenso alle vostre fatiche. Orsù giacchè 
avete da arare quest'altra ajuola fra quei 
due filari di viti, aratela nel modo che or 
v'insegnerò. Venite quà. Cominciate il 
primo solco a una conveniente profondità 
nel mezzo dell’ajuola. - Bravissimo! così 
va-bene. Ora guidando il vostro aratro in 
giro fate che a questo primo solco ne suc- 
cedano ‘tanti ‘altri paralelli al medesimo 
quanti ‘occorrono perchè tutto lo strato 
coltivo del campo venga rivoltato. Non vi 
tenete tanto discosto dal primo solco. 
Quanta ‘è la larghezza del vomere e non 
più prenda di terra l’aratro andando c 
tornando, affinchè in ogni sua parte ven- 
ga rotta e stritolata. Innanzi di por mano 
alla seminagione darete a questo campo 
in’ altra aratara, ma fate prima che tot- 
te le zolle siano stritolate da un’erpice pe- 
sante e bene dentata; poi arate la seconda 
volta come prima, e distribuite il terreno 
in tante colle o porche (vanesze, gonedine) 
di quattro fenditure di terra per ciascuna 
quante ne comprende il terreno in tutta 
la sua larghezza. Compiuto il lavoro della 
terra, seminate, ma con mano assai parca, 
distribuendo la semente rara ma eguale 
lunghesso le colle. Il difetto generale dei 
contadini è di seminar troppo fitto ; errore 
massimo, mentre la seminagione rara, fa- 
cendo assai meglio cestire ((n2dar/r) il 
grano, dà maggior quantità di prodotto. 
To ne ho fatta | esperienza seminando a 
buco, alquanti grani di frumento: con tale 
scomparto di semenza che in alguanti 
buchi posi due grani soli, in altri ne posi 
cinque. Il prodotto de' cinque grani fu di 
spiehe numero diciotto mentre i buchi 
seminati a due grani diedero spiche nu- 
mero ventidue; donde risulta che il pro- 
dotto di ciascun grano dei cinque semi- 
nati insieme sta al prodotto di ciascuno 
grano dei due come tre e mezzo a une 





‘dici, che è quanto dire un prodotto mag= 
“ giore del iripio. f 


Giov. Cosichè a seminar raro v'è non 
solo risparmio di semente, ma un prodot 
to molto maggiore: questo mi servirà di 
regola. 2 

cur. Vedrete col fatto i sommi vantaggi 
che arreca la rara seminagione de’ fru- 
menti. Ma non crediate che questo basti 
solo a dar copiosa la messe; bisogna che 
il campo sia come vi ho detto, preparato 
col mezzo degli opportuni lavori. Ad age- 
volare un’ opera di tanto rilievo sarebbe 
però molto utile che faceste uso in avvenire 
di un altro aratro. Vi è quello a tre coltelli 
semplificato e perfezionato da Giannanto- 
nio Santorini, e l’altro adattatissimo alle no- 
stre terre del Distretto di S. Vito che il sig. 
dott. Paolo Zuccheri juz/0re compose riu- 
nendo insieme le qualità degli aratri più ri- 
nomati. Col mezzo di questi aratri si fendu 
il terreno a quella profondità che si vuole, 
lo sismuove con facilità, lo sisminuzza e di- 
spone maravigliosamente a ricevere ilgra- 
no, il quale lo trova soffice e molle quanto 
è richiesto alla felice diramazione delle sue 
radici, donde principalmente dipende la 
prosperità ed abbondanza del raccolto. 

giov. Ho sentito eziandio raccomandarsi 
l’erpicare (grappar) il frumento sul fini 
dell'inverno, e sembrami che questa sia in 


‘ generale una» buona cosa, perchè smuo- 


vendo il terreno coli’ erpice si procura al- 
le radici un nuovo respiro nel momento 
che riprendono la loro vegetazione. 

tur. Ottimamente, Giovanni. L’ erpica- 
tura del frumento in primavera fù speri- 
mentata utilissima; e forse nun sarebbe da 
ommettersi che in certi tertoni i quali si 
gonfiano e sì rendono così spugnosi per 
P azione dei geli, che non hanno Lisogno 
di ulteriori smovimenti. 

giov. Finora vossignoria mi ha fatto 
sentire l'importanza di livorare molto Le 
terre, e di seminare parcamente, mu non 
mi ha fatto parola di una «osa, che non è 
meno importante, voglio dire degl’ingras- 
si. Si direbbe ch’ ella è dell'opinione di 
eolero che derivano soltanto dall’aria e 
dall’ acqua il nutrimento delle piante, e 
quindi non danno alcuna importunza ai 
concimi. 

cur. Se anche fossi, Giovanni, di quella 
opinione, non pertanto furci poca stima dei 
concimi, prima perchè l’esperienza ci mo- 
stra la loro efficacia, c ci convince della 
loro necessità, e poi perchè riducendosi 
essi mediante la decomposizione in quegli 
stessi principii che l’ aria somministra, ne 
accrescono la quantità properzionatamen= 
















modo. di pensare suil’ azi 
imi,ve ne o qualche | 










| ebenchè molta luce vi abbiano” 
recato la fisica è la chimica vegetale. ©. 

giov. Quantunque forse sia inutile per 
noi.contadini di sapere più in là di quello 
che sì-dce praticare, nondimeno è un pia- 
cere. anche per noi di acquistare quelle 
rnizioni che sono la ragione della nostra 
a, e perciò vossignoria mi farà sem-. 
pre.un gran favore ogni qualvolta si de- 
gnerà di dare qualche nuovo lume al mio 
povero intelletto. 
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IL CONVOLVOLO BATATA 





gni qual volta si cerca dì avvezzare 
al'elima una pianta straniera, molte voci 
sorgono ad opporsi, e soventi volte i col- 
Vatori.si scoraggiano per mancanza di 
riuscita. Rozier, nel suo corso d’agricol- 
tura’, desiderò che Ja coltivazione  del- 
la datata convolvolo venisse ammessa in 
Francia, e indi molti esperimenti se ne 
fecero, e furono abbandonati. Sarebbe pos- 
sibile, dice Parmentier, che le butate pro- 















. venienti dai primi ‘saggj per adattarle al: 


clima, fossero più mucilagginose che fari- 
nose, e non contenessero da principio lo 
zutchero e l amido se non in uno stato 
mucoso, come nei vegetabili prima della 
maturità? Però questi in poco tempo a- 
cequistanio la concrescibilità o le qualità 
essenziali per la loro organizzazione; allo- 
ra la‘naturalizzazione è compita, ed in 
seguito non occorre far altro, che impe- 
dire la degenerazione coi mezzi conosciu- 
ti. Le naturalizzazioni però devono esser 
circoscritte a quietle sole piante. che pos- 
Sono ‘esser salutari all'uomo ed agli ani- 
maili. Abbiamo tante piante esotiche, che 
preseritemente fra noi crescono con lo 
stesso vigore, ed utili come ne’ loro nativi 
paesi, quali sarebbero p. e. il pomo di ter- 
ra, if maîz, ossi: formentone. Se parlo ora 
del convolvelo batata, parlo perchè dietre 
il mio parere tale pianta potrà un giorno 
portar molto utile nella nostra patria agri- 
coltura. 

‘I convolvalo batata (convolvolus bata- 
tas) è una delle molte specie di convol- 
voli i quali formano un genere di piante 
della pentandria monogizia e della fami- 
glia delle convoleolacee: La. batata, stante 


gni “dal agricoltara. Ma quanto {i 








“le molte-varistà di essa; è quella, ché dal 
le Indie passò in America, cioè quelle tre 
| specie che nella Carolina si-conoscono sot- 


to i nomi della bianca, gialla è rossa. Essa 


‘appartiene alla.classe dei convolvoli ser= 
‘peggianti, La radice è fusiforme, però mol= 
‘te_volte anche quasi rotonda, e varia. 
«molto e per grandezza e per irregolarità 
di forme; essa è molto liscia e d’un co- 


lore. bruno, il quale -però lascia trasparire 
nella specie gialla e rossa il giallo ed 
il rosso. Gli steli sì estendono serpeg- 
giando, o arrampicandosi, se vha luo» 


‘go, sino alla lunghezza di Klaft. Vien, due, 


e possono metter radice a tutte quelle 
piccole protuberanze presso i picciòli del- 
le foglie; le quali foglie poi variano in for- 
ma e grandezza, e sono d’ un colore ver- 
dastro scuro, liscie nella superficic, e cuo» 
riformi. Parmentier dice che la  batata 
contiene dello zucchero , dell’amido, ed 
una materia estrattiva. 

Il convolvolo batata è originario delle 
Indie ; fu poi trasportato nelle colonie d’A= 
merica; nella Carolina, in S. Domingo, se 
ne piantano interi distretti ; in Africa esso 
è molto comune. Sono più di 150 anni che 
esso venne coltivato in grande in Porto- 
gallo ed in Spagna; in un villaggio presso 
Malaga se ne faceva un annuo commercio 
pell' importo di più che 50000 franchi. In 

rancia presso Tolone, Monpellieri, Tolosa, 
e Bordò pure ne sono delle piùntagiohi 
eseguite in piena terra. Il professore d’ a- 
gricoltura Thouin piantò con buon suc- 
cesso nel museo di Storia Naturale presso 
a Parigi tale datata; Luigi XV la mangia- 
va volentieri, ed è perciò che sotto il suo 
regno fa piantata dai giardinieri Gondouin 
e Richard a Choisy a Trianon e Saint-Cloud. 
Ancora presso a qualche altra capitale del» 
FEuropa se ne fece qualche esperimento, 
però con minore successo. I} Sig. Bose di- 
ce: »in Francia se ne intrapresero delie 
piantagioni ad epoche diverse, che riusci- 
rono sempre. » HI Sig. March. Cosimo Ri- 
dolfi in Toscana se ne occupa già da qual- 
che anno a questa parte con uno zelo in- 
stancubile. H Sig. Giuseppe Abetti si die- 
de da tre anni con molto studio ad alleva 
re tale pianta nella possessione del Sig. 
Conte G. B. Coronini a S. Pietro presso 
Gorizia. Nell’ ultima adunanza generale 
della società agraria di Gorizia egli parlò 
de’ suoi esperimenti come già rammemo- 
rai nel presente Giornale dando relazione 
di quell’ adunanza. Egli cominciò a pian- 
tar nella primavera del 1859 tre tuberi, dei 
quali due perirono, e dal terzo ne ricavò 
tre tuberì, del peso sommario di L. d £}4. 





























Nel4840xegli-piantò:6 tuberi i quali èstrat=; 
ti dal-etto: caldo :ne-ebbe 43:germogli; e 
piantati questi sopra ‘un’area di «Klafter 


48-46: produssero tuberi del peso di Lib=- 


bre 48 3;4.-Nel 184:egli piantò 42 tuberi. 
del:peso di L.6 4/2, estratti. dal letto cal- 
«lo ‘diedero: 204 germogli i quali piantati 
sopra-un’area di Klafter 230 produssero 
L.4448 di tuberi. Nel:presente anno sono 
da lui piantati 2192 germogli sopra una. 
superficie di klafter:580 3/6; dell'esito ne 
parlerà il'coltivatore Sig. Abetti in un ar- 
ticolo separato dopo fatta la'raccolta. 

* Passando-ora alla coltivazione addurrò 
sulle:-prime il sig. Bose, il quale parla este- 
samente della ‘coltivazione della batata 
nella Carolina. Si suol collocare colà le ba- 
tate nelle parti sabbiose vicino alle case ; 
nel mese di febbrajo si formano delle ajuo- 
le larghe ed alte un piede, e distanti l'una 
dall'altra tre piedi. In cima se ne pianta- 
no in distanza l'una dall’ altra le piccole 
batate; in Marzo si dà una intraversatura 
alzando le ajuole colla terra intermedia. 
In Aprile si-tagliano tutti gli steli a raso 
terra, i quali poi servono e per nutrimen- 
to idel bestiame e per ulteriori piantagioni, 
le-quali poi sono le piantagioni în grande. 
Colà pel rigor del caldo si piantano gli 
steli a foggia d'archi larghi circa un pie- 
de. In Giugno si comincia a mangiar la 
batata della piantagione del Febbrajo, ed 
in Luglio si scavano tutti i tuberi, avendo: 
anteriormente tagliato per la seconda vol- 
ta gli steli ad uso di foraggio. In Luglio 
purè si dà l’ intraversatura alle piantagio- 
ni in grande; in Settembre se ne comincia 
a tagliar gli steli, e a mangiare i tuberco- 
lis in Ottobre si strappano tutti e si con- 
servano in monte nelle case. Il March. Co- 
simo Ridolfi lesse nell’Adunanza dell’Acca- 
demia de’ Georgofili di Firenze del 3 Mar- 
20 1859 un’ instruzione circa la coltura e 
coltivazione della batata degna di tutta la 
nostra attenzione. Avendo però il signor 
Giuseppe Abetti seguito nelle sue piunta- 
gioni principalmente Je di lui massime, 
sarà cura sua speciale di rammemorare i 
saggi metodi del meritevole sig. Ridolfi. 
combinandoli di mano in mano coll espo- 
sizione de'suoi esperimenti. Accennerò qui 
solamente il metodo di coltivazione usato 
da Thouin nel giardino del Musco di storia 
naturale a Parigi ed esposto da Parmen- 
tier nel Dizionario di Storia naturale. Egli 
insegna, che alfa fine di Febbrajo si debba 
formare un letto caldo coperto a vetri, ove 
si piantano le radici delle batate che get- 
Lano tosto i doro steli. In Maggio se ne fa 


la margottatura curvando i rami c facei= 


doli entrare in terra ovè tosto prendono 
radici, e formano:nuovi rami. Si tagliano 


i-margotti poi dalla madre e se ne spezza 


la punta lasciando solamente tre o quattrò 
occhi sopra terra; arrivando i getti ‘alla 
lunghezza di cinque 0 sei pollici, si calza- 
no con nuova terra; lavoro che si ripete 
sino al comineiar del Settembre ove si con- 
cede alle piante tutta la libertà di vegeta 
re; appena giunto il freddo bisogna cavare 
il raccolto. 3 

Si vede che il metodo di Thouin è trop- 
po complicato onde possa essere adottato 
per la coltura in grande, ed è per questo, 
che tempo fa era voce comune in Francia 
che tale coltivazione non potrà divenir 
utile per le enormi opere della coltivazio- 
ne; ma al giorno d’oggi siamo giunti molti 
passi più oltre. Presentemente si piantano 
sul cominciar della primavera, in posizioni 
ove il sole possa agire con tutta la sua forza, 
le piccole batate, oppure le grosse spezza- 
te, sopra un letto caldo formato col sem- 
plice letame di stalla ; colà alla più lunga 
In tre-settimane saranno spuntati i germo- 
gli in quantità, i qualî poi si possono leva- 
re o staccandoli con: qualche poco della 
polpa della batata, oppure anche tagliando 
gli steli ; poi si piantano in piena terra © 
vigorosamente prosperano. Riusciranno 
meglio in terreni poco concimati come in- 
segna il Ridolfi, perchè in terra troppo 
pingue la batata si esaurisce pel gettare 
steli e foglie, e ritarda la sua maturità. 
Verso la metà d'Ottobre si tagliano foglie 
e steli ad uso di foraggio, e si escavano 
tutte le batate ; queste si conservano facil- 
mente tutto l'inverno ed anche anni intieri 
in luoghi ove il caldo nell'inverno non di- 
scenda sotto ai 3 gradi di Reaumur per 
esempio in cantine, in stalle, ec. Uno dei 
pregi di questa pianta si è che non teme 
punto le più lunghe arsure, ciò che dec 
farla stimare da quei paesi che vi sono 
soggetti. 

La batata è un cibo salutare : nella Ca- 
rolina per otto mesi dell’ anno essa è uni- 
tamente al formentone |’ esclusivo nutri- 

ento de’ negri; essa riempie lo stomaco 
ed è facile a digerirsi; contiene grande 
quantità di sughi lattici, quindi parimente 
come gli steli ele foglie serve di eccellente 
nutrimento per le vacche, e generalmente 
pel bestiame cornuto. La quantità di zuc- 
chero ch'essa contiene la rende atta alla 
fermentazione vinosa, per cui i selvaggi 
ne estraggono un’ aequavite da essi molto 
amata. Essa è atta ad esser trasformata in 


* pane eccellente, quantunque, come pensa 


Purmentier, la decomposizione per panifi- 
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emplicemente «sotto 





> acquis 
Arrostita, 


ù 
e È utilità di. questa pianta in 
ronto degli altri noNci prediati cone 
d Agricoltura, basato il.tutto su cal- 
oli ragionati e sull'esperienza, seguirane 
no, di qui a qualche mese dopo: fatto «il 
raccolto dell’anno corrente... 











—. ORTICOLTURA 


SULLA VERZA ALTA 0 CAVOLO DI FANNA 





Se Bertoldo piangendo gridava ch’ egli 
era. costretto.a dar il calcio alla schiavina 
per.non.poter mangiare. nè: rape, nè fa- 
gioli, sì lamentaya.a ragione, poichè l’erbe 
edi legumi, tenendo molle e lubrico il ven- 
tre,.lo.campano..da molte malattie e spe- 
cialmente nell'estate. Non cesso mai di rac» 
comandare.ai. nostri contadini di non dar- 
Si mai ad appetire cibi sostanziosi e di im- 
Pinzarsi:con-essi,.come anche di mon far 
Scialacquo delle cose troppo salate, special» 
mente nell'estate, quando sono chiamati a 
lavorare Sotto la sferza del sole, poichè 
corrono.il pericolo.di dar nelle infiumma- 
zioni, malattie proprie dei paesi montuosi 
ed asciutif, ma di far uso dei legumi e 
Specialmente delle erbe, Je quali tenendo 
ti. ventre scarco ed.umida la gola, non sen- 
tono tanto l’aridezza della sete, e perciò 
meno soggetti.a malattie. Fra l’erbe di cui 
SI servono.i nostri contadini, è la così detta 
verza — alta, pianta quasi indigena della 
Pieve d’ Asio, che alcuni chiamano cavolo 
di Fanna. Non saprei dire la ragione per 
cui la distinguono anche con tal nome di 
Cavolo di Fanna, mentre a mio avviso in 
quel paese è quasi del tutto ignota. Se mi 
© permesso da farla da erudito e su di una 
Verza innestare, anziincolare un pò dieru- 
dizione (dimandando venia a quelli che da 
un rudere o calcinaccio ci sciorinano una 
ciltà da capo a fondo ) dirò che questo ca- 
volo .fu detto di Fanna perchè un borgo di 
tuesta Pieve ove meglio alligna, era i2 ilo 
tempore soggetto all'abate di Fanna. For- 
se. monaci di Fanna furono i primi a co- 
noscerloe a coltivarlo, oppure crescendo 








cessaria, stante lemolte: | 
a la batata, H ghiotto: de-- 


ta il'sapore della :ca». 


fusi cenni circa la col- 





1 qualche poderctto dell'abate di Panna 


in questa borgata assunse un tal nome. 


Questa: pianta «è della famiglia delle 
verze e dei cavoli; ma ha questo di parti- 
colare chè appena:mette le barbe, ella si 


innalza sdegnando la tetra, ‘e viene:a:do- 


minar regina sopra i-legumi è l'erbe tutte 


«degli orti, lasciando che a suoi piedi cresca 


l'insalata, ed altro, senza che l'ombra sua 


. P'intisichisca. 


‘Sescorre il proverbio si pianid qual 
cavolo; perchè una volta piantato in terra 
l ortolano quei il dimentica fino a tanto 
che rànnicchiato e chiuso d'un sol colpo lo 
toglie, non potresti dire altrettanto della 
verza alta, perchè invita ogni giorno la 
contadinella a cogliere le sue palmette di 
cui veste il torso riproducendole nel corso 
di pochi giorni, palmette e foglie che ser- 
vono di companatico o di minestra alla 
sua famiglia, di modo che poche ajuole 
di terreno in un piccolo orto è la provvi» 
sione di tutto l’anno dei nostri agricolto- 
ri. Dopo aver provveduto sì bene alle no- 
stre famiglie non teme l’ inverno, ma con- 
servandola virtù produttiva, quando il ter= 
reno incomincia a sciogliersi dal ghiaccio, 
torna del tutto a rinverdire, e quei germo- 
gli.sono un cibo delicato e gustoso che non 
sdegnano di occupar un posto di onore 
fra le mandorle ed i fichi secchi nella 
Quaresima. Il non mai abbastanza com- 
pianto abate Antonio dott. Baschiera che 
voleva rifondare da capo a fondo i conta- 
dini di Fossaîta che per pochi anni lo eb- 
bero ad Arciprete, rapito alle lettere e alla 
Chiesa da una acerba morte, mio tenero 
amico e compatriota, voleva che quei con> 
tadini ne seminassero i loro orti onde non 
tanto variare i cibi sempre eguali di quei 
coloni, quanto per l'utilità della pianta in 
ciò che concerne l’ economia domestica, 
come per la maggior salute che arreca 
specialmente nel tempo estivo, preservan- 
doli da quelle infiammazioni e da quell’ari- 
dezza che li costringeva ad ingojare tanta 
acqua e bevande limacciose e guaste, per 
cui le febbri diventano quasi indigene. 

Si semina nel mese di agosto, e nel 
mese di febbraro si trapianta. Subito che 
if sole la guarda benignamente dispiega 
le sue ampie foglie e porge l'alimento ai 
nostri rustici, Ella ama un terreno legge- 
ro e ben coltivato come sono gli orti, ma 
non fu bella prova in terra argillosa e com- 
patta. : 

Io ne ho vedute di molti anni il di cui 
fusto era all’ altezza di un uomo, ma i no- 
stri contadini ritrovano maggior utile nel 
rinnovare ogni anno Li pianta. 
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I nostri. contadini, come. diceva, dalle 
foglie di questa pianta. non solo formano 
un saporito companatico, ma ancora una 
minestra che in questa Pieve. dal. suono 
che dà quando è vicina a cuocersi la chia- 
mano vete, che alcuni volevano nobilitar= 
la col chiamarla alla greca 7ota, 

Mi faranno le grasse risa perch’io ven- 
go ciò dicendo, ma io non fò che essere 
amico del Contadino con'suggerire ad es- 
so una pianta sì economica, sì utile e sì sa- 
lubre in modo che i nostri contadini ali- 
mentati da.tal minestra, benchè affatichino 
nel tempo dell'estate sopra i dirupi, li ve- 
di non.irruginiti sotto il calore del sole, 
ma freschi e .vegeti, e le nostre contadine 
sembrano uscite dal guscio di qualche cit- 
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DELLE CALCI IDRAULICHE, CEMENTI, 
PIETRE ARTIFICIALI ECC. 


Nella costruzione delle riostre falibriche accade 
sovente di porre in lavoro le calci idrauliche, c i 
cementi di grande attività; 'e i nostri capo-macstri 
o noù sanno, 0 ritenendo di sapere fanno tutto 
quel di peggio che mai si possa. In Inghilterra si 
pose molto studio a queste preparazicini, e si eva- 
minarono attentamente î cementi romani, e riusci. 
rono a formarne di eccellenti. 

ll sig. Danicle Dollfus i 
usare con vantaggio la calce idraulica nelle intona. 
cature delle fabbriche esposte all’ umidità. I mura- 
tori hanno per abitudine di far dilatare la calce idrau- 





x lu maniera di 






lica, ammucclitandola per alcuni giorni, ricopren- | 


dola di subbia e lasciandola in questo stato per uno 
o due giorni esposta all'aria. Questa calce così estin- 
ta è immediatamente convertita in malta, e come 
tale adoperata velle intonacature. Ora questa malta 
abbisogna almeno di 15 giorni per essere perfetta 
mente atta a far presa: se invece fusse stata prepa- 
rata 4 06 se 





ane prima, sarebbe molto migliore. 
Dev'essa allora offrire tutte le proprietà convenienti 
per dave un intonacatura che resista all'azione del- 


l'umidità. 1 sig. Dollfus osservò pare che per dare 





uno strato bianco all incamisciatura della fabbrica, 
Ja calce mescolata con una dissolazione di allume 
nella proporzione dì 2 a 1, resistev 








a molto più a 
luugo alle intemperie, che la calce sola, e che que- 
ata mescolanza dava ali' incamisciatuca un aspetto 
simile a quello del colore ad olio. 


tà-con quella 16ro freschezza 
sana. Non dico questo perchè la verza di 
Asio fatta cittadimesca e cortigiana vada a 
scombussolare (1)i misteri della biacca & 
del minio, ma solo pel ben essere di quella 
classe su cui tutta la società 5’ appoggia 
come a stabile fondamento, 

Che se i semi di tal pianta verranno ri- 
cerchi, io in allora assumo l'obbligo di de- 
scrivere il modo di condirla perchè a pri- 
ma vista non torni infrattuosa ogni fatica. 


viva e tintà 


(1) Benchè il vocabolo venga notato nella Cru- 
sca come voce bassa, quì va a taglio. 


P. G.B.d. RA. d'A, 


(22, 


Preparazione delle calci idrauliche, 


cementi, pietre artificiali. 


ll sig. Kublmann prepara le calci idrauliche ar- 
tificiali per fa via secca e per la via umida, Esso 
forma degli smalti idraulici molto economici , ag. 
giungendo alla calce e alla creta del solfato di allume 
e dell'allume. Nelle reazioni che avvengono fra 
queste sostanze succede un alluminato di calce (com- 
binazione dell’ allume con la calce) le cui proprietà 
spiegano l'utilità di un processo per indurire il 
gesso trasportato dall’ Inghilterra, ed impiegato in 
Francia da vario tempo. 

Il sig. Kublmann osservò che mettendo in 
contatto, anche a freddo, la creta con una disso- 
luzione di silicati alcalini (vetri solubili) succedeva 
una reazione fra i due sali, e che una parte della 
creta era trasformata în silicato di calce, 


a (combi. 
nazione della silice con la calce È 


0 una quantità pro- 
porzionale di potassa passando allo stato di carbo- 
nato di potassa {sale dî potassa ). Quando la creta 
in polvere viene in tal modo trasformata iu parte 
in silicato di calce, la pasta che ne risulta da questa 
trasformazione indurisce poco a poco all'aria, ed 
acquista una durezza grande ed anche maggiore 
dei migliori cementi idraulici: è dessa una vera 
pietra artificiale che, quando sia stata prepara 
ta in pasta abbastanza liquida e con bastante si- 
licato, ha la propri 





età di aderire con grandissima 
forza ai corpi, sulla superficie dei quali sia stata 
applicuta. Così il silicato di potassa v di soda ( ve- 
tri solubili) può servire a preparare dei mastici 
analoghi ai cementi, senza che sia necessario dì cal. 
cinare la creta. Questi smalti, calcina, malta, po 
trebbero applicarsi iu alcune circostanze al ristauro 








ka Gio lh deh Ai, 
: Mriigafo fps, 











assorbimento .di silice in 
riare ‘piacere: le masse di 
«peso, prendono un aspetto le- 

impattà ed .un-.color più 0 
Îlastro, secondo che sono più o meno fer 
-Le immersioni ;si:. possono fare a freddo 
do, e bastano.pochi giorni.lasciarle all'aria 
per trasformar la creta in un calcare silicoso di 





mii durezza che accresce gradualmente stando espo- 

«sta all aria; "Tre, 0 quattro, per.cento di silice as- 
sorbita danno già alla creta una grande durezza. 
“Le pietre ‘in tal modo preparate possono ri- 
1a ssima politura; il loro indurimento, 
da prima superficiale, penetra poco a poco nel cen- 
tro, anche allora:quando la pietra sia di una grande 
spesserza, i... 

«‘In'’proporzione della loro durezza, del loro 
«granito fino ‘ed. ‘uniforme; le crete, in tal modo 
preparate, ‘potranno divenire di grandissima utilità 
* ‘per formare lavori in scultura, ornamenti diversi 
in lavoro anche -delicatissimo; poichè quando la 
zione dei ‘silicati succeda con le crete ben 
eccate, sio ‘che: è importante per ottenere buo- 


















. N sig, Kublmann ha futto degli esperimenti 
er applicare queste pietre alla stampa litografica, 
saggi promettono un risultato felicis- 





sto metodo di trasformare i calcarei teneri 
— fn calcarei silicosi, può divenire d'una importan- 
tissima applicazione nell'arte di fabbricare. Orna- 
menti inalterabili all'umidità e: d'una grande du- 
rezza potrannosi gttenere con poco costo, e in molti 
“una sempì ce imbiancatura fatta con una. dis- 
soluzione di potassa silicata (vetro solubile) gio- 
verà a preservare d’ una alterazione ulteriore an- 
tichi monumenti costruiti con smalti e calcarei te- 
neri; la stessa imbiancatura potrà divenire di un 
uso generale nei paesi in cui la creta forma quasi 
Y'unico ‘materiale di costruzione, 
























































una di jtanto.grande da scalfire alcuni mar- | 


‘ni risultati, le superficie non sono.in verun modo , 


SAN-VITO AL TAGLIAMENTO, PASCATTI TIPOGRAFO UDITORE. 





i Il gelso phro/attrassel'attotizibiei del’ senor 
Kuohlmann. La decomposizione. itel gesso in bilicato 
‘è'‘ancòfa più rapida e ‘molto più completa. ché 
quella ‘della ctota, (i ie i e ilo 





TI gesso ‘modellato posto ‘a ‘contatto confuna 
dissoluzione di silicato di'potassa;, diviene duris- 
simo, e d'un'appatenza Tevigala molto Sorpren 
dente. 


Induramento del Gesso sE 


1 signori Greenwod, Savoye è Co per ottene- 
re.il: gesso dotato ‘delia proprietà d’indurirsî, sia 
modellandolo, sia come intonaco, lo fanno cuocere 
per torgli la sua acqua di cristallizzazione; subito 
dopo lo gettano in un bagno di ucqua saturata di 
allume (una libbra di allumo in 18 di acqua frel- 
da), e lo lasciano per sci ore circa. Lo espongono 

È poscia all'aria libera per farlo disseccare, 0 lo ri- 
mettono al forno per farlo cuocere una seconda 
voltaz:la cotta è giunta al suo punto di perfezione 
quando il gesso abbia acquistato un color rosso 
bruno. It gesso allora lo.fan macinare perchè si 
polverizzi; lo passano per staccio, e indi lo pongono 
in botte per conservarlo agli usi. Il gesso in tal 
modo preparato devesi impastare densamente in ma- 
niera di ridurlo alla consistenza di un formaggio 
alla crema: le superficie sulle quali devesi applicare 
conviene che sieno bastantemente bagnate onde to 
gliere un assorbimento troppo rapido. Lo si lavora 
cogli stessi stromenti, e più facilmente chel gesso 
ordinario, Egli sembra che questo gesso abbia la 
proprietà di conservarsi anche’ all’ aria senza alte- 
rarsi. Impastato acquista, disseccandosi, una durezza 
straordinaria. La sua presa è lenta; la sua dila- 
tazione e il suo ristringimento sono insensibili; vi 
si attacca con gran forz=. sul legno, sulla pietra, 
sul ferro, e sul gesso. Le applicazioni di questa 
scoperta sono molte ed importanti: nelle costruzio- 
ni lo si adopera come intonaco, nell'imbianchi- 
mento, nelle decorazioni, nelle imitazioni del mar- 
mo &l altro, nei parchetti, pavimenti, nelle gron- 
daje, nell’ ingessatura, ecc. Egualmente che il gesso 
comune è buono alla formazione degli oggetti di 
arte, ed ha il vantaggio di essere solidissimo. Me- 
scolato con una quantità eguale di sabbia, si ot- 
tengono prodotti importantissimi e molto resistenti, 
che in Inghilterra hanno un grande uso. 


GHERARDO FRESCHI conpi. 
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Per chi riceve il Giornale immediatamente dalla Tipografia, & negozi librarj dell'Editore 
;, in S. Vito, Portogruaro e Pordenone, il prezzo dell’annua associazi 
lo riceve franco a mezzo della Posta è di L. 8.90. Ogni altro recapito, 0 mezzo di spul 
sta a carico del Socio. Le associazioni si ricevono presso i principali Lil 
I.-RR, Ufficj Postali, e presso la Tipografia e negoz] deli'Editore. — Le lettere, 
vorranno essere mandati franchi di porto in San-Vito alla Tipografia Pascatti. 
L’ Amico del Contadino fa ca:mbj con qualunque giornale uazionale od estero. 
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